FURSECURI DE CASA CU UNT
3 Ingrediente

pentru aproximativ 35 de bucati

» 325¢ faina pentru prajituri
- 200g unt rece
« 1259 zahar
- 3 galbenusuri
- 2 lingurite extract de vanilie
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2. Intr-un robot de bucatarie adaugd faina si untul taiat cubulete
3. Mixeaza-le impreund pand cand
se formeaza 0 compozitie de tipul unor firimituri
4. Adaugd zahdrul, galbenusurile si extractul de vanilie

5. Amestecd bine pand cand toate ingredientele sunt integrate
i se formeazd un aluat

6. Ruleazd aluatul in formd de sul, impacheteazd-I in folie
alimentara si pune-| la frigider 30 de minute
sau pand cand s-a rdcit bine
7. Scoate aluatul din frigider, taie cu atentie felii subtiri (de cativa milimetri, pe
care le poti apoi decupa cu formele preferate) si pune-le intr-o tava pregatitd
cu hdrtie de copt
8. Pune la cuptor 10 minute sau pand cand biscuitii devin aurii

9. Transferd-i pe un grdtar pand cand se rdcesc putin
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1. Incinge cuptorul la 200°C. !
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(sunt foarte fragili cand sunt fierbiniti) :
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