Proceduri de igienizarésy
pentru sisteme de colegia
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ACO.

Colectarea apelor uzate este o componenta
critica ce afecteaza performantele igienice
in unitatile de productie alimentara. Un
drenaj eficient contribuie la atenuarea
riscurilor din mediul extern si este esential
pentru functionarea in conditii de igiena.
In unitatile de productie alimentara, lichi-
dele existente la suprafatd prezinta un
potential pericol de contaminare microbio-
logica. Lichidele pot face parte din procesul

Principiile curatarii

de curatare, pot proveni din anumite zone
de descarcare a echipamentului sau
pot fi doar rezultatul unei scurgeri
accidentale. Destul de des, lichidele mai
pot contine si alte componente, materia
organica fiind predominantd. Colectarea
apelor de pe pardoseala rezolva aces-
te trei situatii prin trei functii de baza:
- interceptarea, transportul fluidelor si
capacitatea de a actiona ca o bariera.
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Principii de igienizare a sistemului de colectare.

Curatarea efectiva a sistemului de colecta-
re in industria alimentara reduce riscul de
contaminare si de stropire a alimentelor in
timpul prepararii, procesarii si depozitarii.
Obiectivul principal al curatarii este sa
indeparteze murdaria si sa se obtina
suprafete curate cu un numdr redus de
microorganisme. Mai departe, reducerea
microorganismelor poate fi obtinuta prin
dezinfectare.

Principiile de curatare implica utilizarea combinatiei de energie termica, kinetica si chimica. Sistemul de curatare este intot-
deauna o combinatie intre acesti factori si necesita timp pentru un proces eficient. Trebuie mentionat faptul ca toate echipa-
mentele — inclusiv sistemul de drenaj — de prelucrare a produselor alimentare, necesita un mediu igienic, pentru a fi usor de
curatat si dezinfectat. In caz contrar, procesul de curétare consuma timp si energie, nemaifiind rentabil. Toate sistemele ACO
din otel inoxidabil sunt proiectate igienic — nu au colturi ascutite, margini, spatii goale sau fisuri. Sistemul nostru de drenaj
este usor accesibil pentru curatare si inspectie vizuala.

Raza unghiurilor interioare mai
mare de 3 mm

Imbinari igienice: datorita
profilaturii prin ambutisare sunt
eliminate cavitatile unde se pot
adaposti bacterii periculoase

Muchiile intarite cu cauciuc
imbunatatesc semnificativ
rezistenta la trafic a imbindrii
cu pardoseala si igiena gurii de
scurgere.

Colectare completa: corpul gurii
de scurgere se goleste complet
datoritd pozitiei descarcarii,
eliminand acumularea apei care
favorizeaza aparitia mirosului
neplacut si dezvoltarea bacteriilor



ACO ofera sisteme integrate de gestionare a apelor uzate, proiectate sa protejeze afacerea, mediul si sanatatea
publica. Tinta noastra este sa imbunatatim constant fiecare aspect al sigurantei, igienei si performantele
functionale ale sistemelor. Credem ca sistemele si serviciile noastre sunt cu adevarat unice, usurand munca
tutoror partilor implicate in proiect, de la proiectare pana la mententanta efectiva.

Sistemul de colectare igienica ACO indeplineste cu strictete cerintele de igiena pentru prevenirea contaminarii
cu bacterii. Toate gurile de scurgere si rigolele ACO din inox sunt concepute pentru a oferi conditii igienice
optime in conformitate cu standardele SR EN 1672 si EN 1SO 14159 privind cerintele referitoare la igiena
si proiectarea masinilor utilizate pentru pregatirea si tratamentul alimentelor destinate consumului uman.

ACO in lume

ACO este liderul mondial specialist in colectarea apei, cu o experientd de peste 60 de ani. Pasiunea noastra pentru produsele
de nalta performanta ne-a motivat sa investim in cercetare si dezvoltare. Lucram in parteneriate cu proprietari de afaceri,
manageri si operatori economici. Dezvoltdm si imbun&tatim produsele noastre continuu. Tntelegem rolul critic pe care il are
managementul apelor uzate intr-un business de succes. Portofoliul nostru include produse care indeplinesc toate standardele
de igiend, in vigoare. De asemenea, intelegem pe deplin standardele industriei alimentare, HACCP si colaboram cu institutiile
abilitate in acest sens (EHEDG).
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Curatarea chimica

Exista trei grupe principale de
compusi pentru curatare:

* detergenti
¢ alcaline
e acizi

Detergenti

Aceasta grupa de produse folositd frecvent
in gospodarii, transforma si in industria
alimentara diferite tipuri de murdarie in spu-
me sau emulsii care pot fi indepartate usor.

Alcaline

Bazele alcaline sunt eficiente pentru dizol-
varea proteinelor si indepartarea grasimilor.
Exemple de alcalini sunt hidroxidul de so-
diu (soda caustica) si hidroxidul de pota-
siu. Acesti compusi sunt periculosi pentru
angajati si sunt utilizati cel mai des in CIP
- se recomandd a se folosi un sistem cu
dozare automata.

Acizi

Acizii organici si anorganici sunt utilizati in
mod obisnuit pentru indepartarea depozi-
telor minerale, cum ar fi apa dura sau cal-
carul. Acizii pot fi corozivi pentru materialele
de constructii si se recomanda utilizarea lor
cu prudenta.
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Cand se face o curatare chimica trebuie uti-
lizate spray-uri cu presiune mica, spuma sau
gel. Spuma si gelul au o densitate mai mare
decat solutiile pulverizate si sunt preferate
pentru ca nu sunt predispuse la formarea
aerosolilor. Alegerea detergentului potrivit
trebuie facuta intotdeauna in cooperare cu
furnizorul.

Timpul de repaos al productiei, pre-
cum si o curatare necorespunzatoare,
pot afecta sever orice operatiune de
prelucrare a alimentelor.

Surse de murdarie

Sursa principala de murdarie provine de la
mancarea procesatd. Biofilmele microbiolo-
gice sunt cauza principala pentru murdaria
de pe suprafetele de colectare. Solubilita-
tea acestor biofilme variaza in functie de
anumiti factori ca si agentul termic, varsta,
gradul de uscaciune, timp, etc. Este impor-
tant ca cei implicati in procesul de igienizare
sa inteleagd ce tip de murdarie trebuie sa
indeparteze inainte de a alege detergentul si
metoda de curatare. Trebuie tinut cont de re-
gula principala conform cdreia curatarea cu
acizi dizolva solurile alcaline (minerale), iar
detergentii dizolva solurile acide si deseurile
alimentare (proteine)

HACCP

Analiza riscului si determinarea punc-
telor critice de control (HACCP) pentru
curatarea si igienizarea sistemelor de
colectare a apelor uzate.

HACCP este o0 metoda de operare structurata
recunoscuta pe plan international, care ajuta
organizatile din industria alimentara si a
bauturilor sa identifice riscurile de siguranta
alimentara, sa le previna si sa respecte
legislatia.

Curdtarea si dezinfectarea sistemului de
colectare ape uzate trebuie sa fie asigurata
din faza de proiectare, iar prin urmare trebuie
sa fie incluse in studiul HACCP si trebuie
incadrate la riscurile aferente. Acest program
trebuie s& semnaleze pasii critici in procesul
de igienizare, limitele critice si cum sunt
acestea monitorizate.

Principalul risc de contaminare microbiologica
a produselor alimentare provine de la pardo-
seli si sistemul de colectare ape uzate. Riscul
este asociat cu utilizarea apei sub presiune
unde microbii din podele si din sistemele de
drenaj sunt raspanditi prin intermediul ae-
rosolilor din zona de productie. Pardoseala
potrivita, proiectarea corectd a sistemului de
drenaj si procesul de curatare pot sa minimi-
zeze riscul prin eliminitarea eficienta a micro-
bilor de pe aceste suprafete.

Scopul acestei informari este sa
furnizeze informatii despre princi-
piile si optiunile disponibile pentru
curatarea si dezinfectarea siste-
melor de colectare ape uzate in fa-
bricile de procesare a alimentelor.
Trebuie sa ajute la integrarea pro-
cedurilor de curatare in sistemul
HACCP si sa ofere indrumare pas
cu pas pentru realizarea unui sis-
tem de colectare igienic in fabricile
de procesare a alimentelor.




Curatarea eficienta depinde de o serie
de factori:

e Tipul de murdarie si proprietdtile acestora

e Materialul, modelul si suprafetele

e Apa si substantele chimice de curatare

e Metoda de curatare

e Parametri de curdtare, cum ar fi
temperatura, timpul, viteza de curgere si
concentratia substantelor chimice

Curatarea spatiilor de productie

Este important de avut in vedere faptul ca spatiul de productie poate fi o sursa de agenti patogeni si/sau alte
organisme. Gurile de scurgere, rigolele, peretii, pardoselile si spatiile de aerisire de langa acoperisuri sunt
cunoscute ca surse importante de microorganisme.

Exista doua tipuri de suprafete ce
trebuie curatate:

Suprafete care intra in contact direct
cu produsul

Echipamentele care intra in contact cu
cu produsul, cu intentie sau fara (de
exemplu Tn urma stropirii, picaturile
intra in contact cu produsul final)

sau chiar produsul ori condensul se
poate scurge, iar stropii pot fi absorbiti
in produsul de baza sau recipientul
acestuia.

Suprafete cu care produsul nu intra
in contact direct

Toate celelalte suprafete expuse, inclu-
zandu-le pe cele necesare echipamen-
telor, cum ar fi structurile de sprijin,
panourile de control si suprafetele ex-
terioare. Vor fi, de asemenea, inclu-
se si suprafetele care asigura mediul
de productie, iar aici amintim par-
doseli, pereti si canale de scurgere.

Procesele de curtare se diferentiaza
si in functie de aplicarea lichida sau
uscata.

Curatare uscata

In principal, curatarea uscatd se face
prin indepartarea mecanica a murdariei,
prin procedeul de zdrobire, periere, fre-
care si aspirare. In general, mediile care
necesita curatare uscata includ unitati
de productie care produc fdina si cacao,
produse din lapte praf, supe instant si
formule pentru sugari.

Curatare lichida

Curdtarea lichida presupune aplica-
rea de substante lichide, de obicei pe
baza de apa, pentru a obtine rezultatul
dorit. Existad si situatii in care unele
componente pot fi indepartate fizic de
si curatate separat in afara zonei de
desfasurare a activitatii. Sistemele de
drenaj necesita curatare lichida.

Ultima diferenta este cea dintre
procesele de curatare manuala si
automata.

Curatare manuala

Curatarea manuald este considerata a
fi munca laborioasa si prin urmare, de
cele mai multe ori este foarte scumpa.
Instrumentele curatarii manuale
trebuie sa corespunda normelor de
igiena - rezistente la substantele
chimice si adecvate pentru operatii

de curatare specifice. Mai mult decat
atat, personalul trebuie instruit in mod
corespunzator pentru a avea abilitatea
de a efectua operatiunea de curatare
conform standardelor. Pentru a obtine
suprafete curate, sistemul de drenaj
ACO detine toate elementele de igieni-
zare necesare — ceea ce face ca siste-
mul mult mai simplu de utilizat si mai
rapid in comparatie cu alte produse.

Curatare automata

Ustensilele si piesele demontabile ale
echipamentelor pot fi curatate si dezin-
fectate de masini de spalat industriale,
sau in tuneluri automate.



Eliminati toate produsele
alimentare prezente,
materiile prime, materialele
de ambalaj si instrumentele.

Acoperiti toate
echipamentele care prezinta
pericol de contaminare.

Indepértati excesul de
murdarie de pe podea
si gratare si puneti-l in
containerul desemnat.

Indepértati gratarele.

Indepértati si goliti cosul de
aluviuni si sifonul.

Puneti deseurile colectate si
murdaria, in compartimentul
desemnat. Clatiti gratarul,
cosul de aluviuni si sifonul.
Reatasati sifonul in pozitia
initiala.

ACO gully, slot, box si tray channel - curdtare manuala

11.

Spalati toate suprafetele cu
detergent potrivit si peria de
mana potrivita.

Clatiti toate suprafetele cu apd
curata, fara presiune.

Verificati cu atentie suprafata
curatata. Daca e necesar,
repetati procesul de curatare.

Asezati la loc cosul aluviuni si
gratarul, in pozitia initiala.

Clatiti intregul echipament cu
apa curata fara presiune, pentru
reactivarea sifonului.



ACO gully, slot, box and tray channel - curdtare chimica

Eliminati toate produsele 7.
alimentare prezente,

materiile prime, materialele

de ambalaj si instrumentele.

Aplicati spuma pe toata suprafata
care trebuie curatata.

Acoperiti toate 8. Lasati spuma s& actioneze 15 minute.
echipamentele care prezinta
pericol de contaminare.

15 minut
Indepértati excesul de 9 '7 Indepértati spuma cu apa curatd, fara
murdarie de pe podea ////;;), presiune.
si gratare si puneti-l in

containerul desemnat.

Indepértati gratarele. Verificati cu atentie
suprafata curdtata.
Daca e necesar, repetati

procesul de curatare.

Indepartati si goliti cosul de
aluviuni si sifonul.

Asezati la loc cosul de aluviuni si
gratarul, in pozitia initiala.

Puneti deseurile colectate si 12.
murdaria, in compartimentul

desemnat. Clatiti gratarul,

cosul de aluviuni si sifonul.

Reatasati sifonul in pozitia

initiala.

Clatiti intregul echipament cu
apa curata fara presiune, pentru
reactivarea sifonului.




Privire de ansamblu a procesului de curatare cu procedurile recomandate pentru igienizarea
sistemelor de colectare ape uzate, din otel inoxidabil.

Aceste instructiuni au doar rol de indrumare. Urmati intotdeauna instructiunile producatorului de agenti de
curatare/igienizare. Toate procedurile trebuie verificate si adaptate la specificul activitatii.

Exemple de
curatare cu
agenti chimici
Frecventa Procedura Agenti fizici Agenti chimici po.s'b'h pentru
\ ’ 2 sistemele de
colectare ape
uzate ACO din
otel inoxidabil
e Abur « Caustici
TIndepértarea depunerilor * Apa sub presiune (hidroxid de sodiu, hidroxid de | Agenti chimici standard
Zilnic organice (grasimi, proteine, | * Energie mecanica / | potasiu) pentru curatirea
zaharide si polizaharide) kinetica (perii, etc) * Detergenti pardoselilor.
e Acidul azotic pentru pasivare
SS (posibil atac al clorului) . s
N . ) - o * Spuma acida
Indepartarea depozitelor e Acizi anorganici (acid « Gel acid
T anorganice care ar putea Metode abraziv - fosforic) .
Saptamanal > : . - . .  Dezinfectant
favoriza biofilmele cu mecanice - slefuire e Acizi organici slabi
rezistenta sporita e Acid fluorhidric pentru
indepartarea silicatilor
Note Indepartafga rezidurilor din Aer sub presiune Alcool . -
apa de clatire (alcool isopropilic, etanol)

Toate procedurile de curatare, inclusiv cele recomandate de furnizorii de echipamente, trebuie sa fie corecte, in functie de
echipament si de tipul de murdarie care ar putea sa apara dupa o anumita perioada de timp.

Intotdeauna respectati instructiunile producatorilor de agenti de curatare/igienizare pentru a evita deteriora-

rea echipamentului.

C




